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	Профессиональные компетенции
	Перечень манипуляций
	Оценка 
	Итоговая оценка

	ПК 6.1 


	Готовить рабочее место для проведения лабораторных санитарногигиенических исследований.
	Подготовка рабочего места для проведения лабораторных санитарно-гигиенических исследований 
	
	

	
	
	Обработка лабораторной посуды, инструментария
	
	

	
	
	Работа с документацией: прием и регистрация материала, ведение журналов 


	
	

	ПК 6.2.
	Проводить отбор проб объектов внешней среды и продуктов питания.
	Проведение отбора проб объектов внешней среды и продуктов питания 
	
	

	
	
	Подготовка проб объектов внешней среды для санитарно-гигиенических исследований 
	
	

	
	
	Подготовка проб объектов пищевых продуктов, реактивов, для санитарно-гигиенических исследований 
	
	

	
	
	Транспортировка и хранения проб объектов внешней среды и пищевых продуктов 
	
	

	
	
	Проведение санитарно-гигиенических исследований объектов внешней среды и продуктов питания 
	
	

	ПК 6.3.
	Проводить лабораторные санитарногигиенические исследования
	Санитарно-гигиеническое исследование температуры помещения
	
	

	
	
	Санитарно-гигиеническое исследование относительной влажности помещения 
	
	

	
	
	Санитарно-гигиеническое исследование  атмосферное давление помещений 
	
	

	
	
	Санитарно-гигиеническое исследование параметров естественной и искусственной освещённости помещений 
	
	

	
	
	Санитарно-гигиеническоеисследованиепитьевойводы
	
	

	
	
	Санитарно-гигиеническое исследование почвы населенных мест 
	
	

	
	
	Санитарно-гигиеническое исследование пищевых продуктов (жирности, плотности, сухого вещества, качества пастеризации молока, наличия посторонних веществ, герметичности консервов, их кислотности, содержания хлорида натрия, свинца в полуде) 
	
	

	
	
	Санитарно-гигиеническое исследование пищевых продуктов определение органолептических свойств продуктов 
	
	

	
	
	Санитарно-гигиеническое исследование пищевых продуктов определение  влажности продуктов 
	
	

	
	
	Санитарно-гигиеническое исследование пищевых продуктов: определение   кислотности, пористости хлеба 
	
	

	
	
	Санитарно-гигиеническое исследование пищевых продуктов (определение аммиака и сероводорода при экспертизе мяса и рыбы) 
	
	

	ПК 6.4. 


	Регистрировать полученные результаты.
	Регистрация результатов санитарно-гигиенических исследований в соответствии с требованиями нормативной документации 
	
	

	
	
	Оценка физического развития детей и подростков (соматометрические показатели, соматоскопические показатели, физиометрические показатели) 
	
	

	
	
	Оценка состояния здоровья детей и подростков (определение группы здоровья детей и подростков) 
	
	

	ПК 6.5. 


	Проводить утилизацию отработанного материала, обработку использованной лабораторной посуды, инструментария, средств защиты
	Проведение утилизации отработанного материала, обработку использованной лабораторной посуды, инструментария, средств защиты
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